
   

 
 

 

 

 
 

PRANZO-LUNCH 
 
 
 

 

 
 
 
 



   

 
 

 

 
Antipasti - Starters – Vorspeisen 

 
Mozzarella di bufala, pomodoro ciliegino, basilico  

Buffalo mozzarella, cherry tomatoes, basil 
Büffelmozzarella, Cherrytomaten, Basilikum 

€ 16 

 

Prosciutto Crudo 24 mesi riserva Soave, melone cantalupo 

Raw ham 24 months age-old from Soave,  Cantaloupe melon 

Rohschinken 24 Monate alt aus Soave, Cantaloupe-Melone 

€ 22  

 

Insalatona di stagione, salmone, pomodorini, feta greca, mango, mandorle 
Seasonal salad, salmon, cherry tomatoes, Greek feta cheese, mango, almonds 

Salat der Saison, Lachs, Kirschtomaten, griechischer Feta-Käse, Mango, Mandeln 

€ 20 
 

Battuto di fassona, maionese alla senape, misticanza 
Fassona beef tartare, mustard mayonnaise, mixed salad 
Fassona Beef Tatar, Senfmayonnaise, gemischter Salat 

€ 28 
 

Primi piatti - First courses - Erste Gerichte 
 

Spaghettoni Bio Felicetti salsa di pomodoro San Marzano, basilico  
Organic Spaghettoni Bio Felicetti with San Marzano tomato sauce, basil 

Spaghettoni Bio Felicetti mit San Marzano Tomatensauce, Basilikum 
€ 18 

 
Linguine Bio monograno Felicetti, aglio, olio evo, peperoncino, vongole veraci 

Organic Monograno Felicetti linguine, garlic, olive oil, chilli pepper, clams 
Bio-Monograno-Felicetti-Linguine, Knoblauch, Öl, Chilischote, Muscheln 

€ 25 
 

Trofie al pesto di basilico, pinoli, Parmigiano Reggiano 

Trofie pasta with basil pesto, pine nuts, Parmigiano Reggiano cheese 
Trofie Nudeln mit Basilikumpesto, Pinienkernen und Parmigiano-Reggiano- Käse 

€ 21 
 

Fusilloni alla carbonara, guanciale croccante 
Carbonara fusilloni pasta, crispy pork jowl 

Carbonara Fusilloni Nudeln, knusprige Schweinebacke 
€ 24 



   

 
 

 

 

 
 
 

Panini e Pizza 
 

Club sandwich vegetariano, melanzane zucchine, patate, salsa rosa  
Vegetarian club sandwich, aubergine, potato, cocktail sauce  

Vegetarisches Clubsandwich, Aubergine, Kartoffel, Cocktailsauce 
€ 20 

 
Club sandwich, fesa di tacchino, insalata, pomodoro, bacon, uovo, salsa rosa 

Club sandwich, green salad, tomato, bacon, egg, cocktail sauce  
Clubsandwich, grüner Salat, Tomaten, Speck, Ei, Cocktailsauce 

€ 24 
 

Hamburger gourmet “Cordevigo” 
€ 24 

 
Pizza Margherita 

€ 16 
 

Pizza con prosciutto crudo di Parma e burrata 

Pizza with Parma raw ham and burrata cheese 
Pizza Parma roher Schinken und Burrata Käse 

€ 18 

 

Secondi piatti - Main courses - Haupt Gerichte 

 
Trancio di pesce del giorno, pomodorini, olive, basilico 

Fish of the day, cherry tomatoes, olives, basil 
Fisch des Tages, Kirschtomaten, Oliven, Basilikum 

€ 34 
 

Controfiletto di fassona, patate rosolate, verdure di stagione 

Sirloin of Fassona beef, roasted potatoes, seasonal vegetables 
Lendenstück vom Fassona-Rind, Bratkartoffeln, Saisongemüse 

€ 40 
 

 

 

 
 



   

 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

Dessert 
 

Macedonia di frutta fresca  
Fresh fruit salad  

Obstsalat 
€ 12 

 

Selezione di gelato artigianale 
Selection of artisanal ice cream 

Auswahl an handwerklichen Eis  
€ 12 

 

Tiramisù Cordevigo, gelato al caffè bianco 
Cordevigo tiramisu, white coffee ice cream 

Tiramisu Cordevigo,  weiss Kaffeeeis 
€ 14 

 

Mousse al cioccolato bianco, caramello, lampone 
White chocolate mousse, caramel, raspberry 

Weiße Schokoladenmousse, Karamell, Himbeere 
€ 15 

 

 

 

 

 



   

 
 

 

 

 

 
 

CENA-DINNER 

 
 
 
 
 

 

 



   

 
 

 

 
 

 
Antipasti - Starters – Vorspeisen 

 
 
 

Caprese di bufala su gazpacho di pomodoro datterino, basilico  
Buffalo cheese caprese on datterino tomato gazpacho, basil 

Büffel-Caprese auf Datterino-Tomaten-Gazpacho, Basilikum 

€ 20 

 

Uovo biologico, crema di piselli, guanciale, zabaione al pecorino 

Organic egg from a local farm, pea cream, pork jowl, pecorino cheese zabaglione 

Bio-Ei, Erbsen creme, Schweinebacke, Pecorino Käse Zabaglione 

€ 23 

 
Tartare di trota salmonata, maionese agrumata, guacamole, misticanza 

Salmon trout tartare, citrus mayonnaise, mixed salad, guacamole 
Lachsforellentatar, Zitrus mayonnaise, auf Salat und Guacamole 

€ 25 
 

Roll di coniglio in porchetta servito con polenta croccante, salsa al tartufo 
Rabbit roll in porchetta, crunchy polenta, truffle sauce 

Kaninchen roulade in Porchetta, serviert mit knuspriger Polenta und Trüffelsauce  
€ 24 

 
Insalata verde, germogli biologici, frutta esotica, mandorle tostate 

Green salad, organic sprouts, exotic fruits, toasted almonds 
Grüner Salat, Bio-Sprossen, exotische Früchte, geröstete Mandeln 

€ 18 
 
 
 
 
 



   

 
 

 

 
 
 

Primi piatti - First courses - Erste Gerichte 
 

 
Spaghettoni quadrati Bio Felicetti salsa di pomodoro, burrata, basilico 
Organic square spaghettoni Bio Felicetti with tomato sauce, burrata, basil 

Quadratische spaghettoni Bio Felicetti mit Tomatensauce, Burrata, Basilikum 
€ 20 

 
Tagliolino all’uovo, fonduta al Monte Veronese, tartufo nero del territorio 

Egg tagliolini, Monte Veronese cheese fondue, local black truffle  
Eier-Tagliolini, Monte Veronese Käsefondue, lokaler schwarzer Trüffel 

€ 26 
 

Crema di piselli, gambero rosso, robiola, limone 
Pea soup, red prawn, robiola cheese, lemon 
Erbsensuppe, rote Garnele, Robiola, Zitrone 

€ 24 
 
 

Ravioli ripieni di scorfano, guazzetto di pomodoro datterino, basilico, lime 
Ravioli stuffed with scorpionfish, tomato stew, basil and lime  

Roter Drachenkopf- Ravioli, Tomateneintopf, Basilikum und limette 
€ 25 

 
Garganelli al ragout d’anatra, Parmigiano Reggiano, scorza d’arancio 
Garganelli with duck ragout, Parmigiano Reggiano cheese, orange zest 

Garganelli mit Entenragout, Parmigiano Reggiano, Orangenschale 
€ 25 

 
 
 
  
 
 



   

 
 

 

 
 

Panini e Pizza 
 

Hamburger gourmet “Cordevigo” 
€ 24 

 
Pizza Margherita 

€ 16 
 

Pizza con prosciutto crudo di Parma e burrata 

Pizza with Parma raw ham and burrata cheese 
Pizza Parma roher Schinken und Burrata Käse 

€ 18 
 

Secondi piatti - Main courses - Haupt Gerichte 

 
Parmigiana di melanzane 

Eggplant Parmigiana 
Auberginen Parmigiana 

€ 20 
 

Trancio di pesce del giorno alla Mediterranea 
Mediterranean-style fish of the day 
Fisch des Tages auf mediterrane Art 

€ 34 
 

Galletto ruspante alla plancia, pannocchia di mais, patate al rosmarino,  
salsa alla senape 

Free-range cockerel on the plank, corn cob, potatoes with rosemary, mustard sauce 
Freilandhuhn auf dem grill, Maiskolben, Kartoffeln mit Rosmarin, Senfsauce 

€ 28 
 

Filetto di manzo, salsa al pepe verde, verdure di stagione 
Beef tenderloin, greem pepper sauce, seasonal vegetables 
Rinderfilet mit grüner Pfeffersauce, Gemüse der Saison 

€ 48 



   

 
 

 

 

Selezione di formaggi – Cheese selection – Käseauswahl  
 

3 varietà € 12 o 5 varietà € 20 
3 varieties € 12 or 5 varieties € 20 
3 Sorten € 12 oder 5 Sorten € 20 

 
Dessert 

 
Tartelletta, crema alla vaniglia Bourbon, frutta fresca di stagione 

Tartlet with Bourbon vanilla cream seasonal fresh fruit 
Törtchen mit Bourbon-Vanillecreme frische Früchte der Saison 

€ 17 

 
Panna cotta al lampone, crumble al cioccolato 

Panna cotta, raspberry, chocolate crumble  
Panna cotta, Himbeere, Schokoladen-crumble 

€ 16 

 
Tiramisù Cordevigo, gelato al caramello 

Cordevigo tiramisu, caramel ice cream 
Tiramisu Cordevigo,  Karamel-Eis 

€ 14 

 
Variazione ai tre cioccolati  

Variation of three chocolates 
Drei Schokoladenvarianten 

 
€ 18 

 
Selezione di gelato artigianale 
Selection of artisanal ice cream 

Auswahl an handwerklichen Eis  
€ 12 

 



   

 
 

 

 
 
 

 

Gentile cliente, le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o 

intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio 

 

Dear guest, you can also ask our staff for information 

on ingredients and products that can provoke allergies or intolerances 

 
Sehr geehrter Gast, Informationen zu Substanzen und Produkten, die Allergien oder 

Unverträglichkeiten auslösen können erhalten Sie auf Nachfrage von unseren Mitarbeitern 

 

 

Drinks 
 

Acqua Panna/San Pellegrino 

cl. 75 Sparkling and still water 
 

€ 5 

Fruit juices 

 

€ 6 

Coca Cola, Coca Zero 

 

€ 6 

Fever Tree:  Tonic, Ginger beer 

 

€ 6 

Erdinger Weizen cl.50 

 

€ 8 

Peroni Nastro Azzurro  

 

€ 6 

Benaco 70 (Veneto) 
 

 

Blanche cl.33 
 

€ 8 

Honey Ale cl.33 
 

€ 8 

Coloniale cl. 33 
 

€ 8 

 
 

 


